
King Truffle
Italian Dream 
Hot n Spicy
Cannelloni
Mac & Cheese
Risotto

 

Napolitan Street Art
Coquette 
Queen Parmi
Carlo Calamar
Arancini d’Amore

Salumeria
Belli Formaggi 
Pinsa Gang
Burra’Star
Tagliere Artusi

 16
14
14
15
55

15
14  
13
15
17

26
18
18
20
17 
22

Anti Pasti

Pasta e Risotto 

I Buon Prodotti

Avant de passer aux choses sérieuses. En solo ou à partager

Tout droit d’Italie, rien que pour vous. En Solo ou à partager.

Pâtes fraiches farine et œufs bio et locaux. Risotto Carnaroli Acquarello

 Imposante sélection de salumi, formaggi tutti bellisimi prodotti tout droit de la botte, sur une big planche de bois (1 ;2 ;4 ;7)

Risotto Carnaroli Acquarello crémeux au butternut, Saucisse Italienne, crème de gorgonzola, salami piccante et graine de courge (2)

Rondelles d'encornet frais, Scampi et Légumes, sauce tartare maison, citron (1 ;3 ;6 ;13) - Plat 21€ accompagné d’une salade
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Fabuleux Jambon di Parma DOP lentement affiné durant 16 mois, sélection de salami Napoli et Prosciutto cotto (1)

Notre sélection la plus pointilleuse de fromages italiens et ses accompagnements (2 ;7)

Pinsa Farine Bio et Lievito madre, Patate, Fontina, Lard fumé et Coppa (1;2)

 Big Burrata ultra crémeuse des Pouilles, déclinaisons autour de la Courge et du Butternut, Chapelure Sicilienne (1;2;8)

Dodues croquettes de Jambon de Parme 18mois et Grana Padano (1 ;2;3 ) - Plat 19€ accompagné d’une salade

Tranches d’aubergines confites et mozzarella Fior di Latte, tomates, parmigiano, basilic (2)     Plat 18€

 Pâtes Mafaldine Bio, truffe Tuber Melanosprorum, noisettes torréfiées du Piémont et siphon parmesan truffe. (1;2;3;8)

 Spaghetti Chitarra Bio, délicieuses boulettes de viande de la Nonna, sauce tomate et basilic. (1;2;3;7)

Pasta bien enervée, poivrons grillé, coeur de burrata, olives et piment (1;2;3)

 Macaroni Bio aux quatre fromages, Gorgonzola DOP, Tallegio DOP, Grana Padano, Mozzarella Fior di Latte gratinée (1;2;3) 

Feuilles de lasagnes roulées, volaille Wallonne, sauge , Pecorino, jus réduit et Parmesan  (1;2;3:12)

3 petites Arancini, bijoux Siciliens truffés, sauce parmesan à la Truffe et Truffes Fraiches (1;2;3)

Classique de la street Food, Pizza en double cuisson, frie et au four, siphon Carbonnara, et Guanciale croustillant (1;2;3)
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Prosciutto 
Sexy Calabresa
Filante 
Puissance 4 Saison
 Mamma…Gherita
Mario Sole Mio 
B.B.
Auberkiff 
Provola e Pepe 
Tonno Montana
Marinara Sbagliata

Poupée Truffe

Burrata Lova 
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20

Pizza Napoletana

Pizza du Chef Peppe Ricciardi
Tous les mois profitez de nos délicieuses pizzas du chef, dont :

Au four à bois traditionnel ! 450°C with love, from Napoli
Notre Mozzarella fior di latte est fraîchement coupée à la main tous les jours

                                         crème de pecorino à la truffe, poêlé de champignons de saison, Burrata des pouilles,

noisettes du piémont, persil, Truffe Tuber Melanosprorum (1 ;2 ;8)

 Mozzarella fior di latte, thon, olives noires, oignons caramélisés, câpres (1 ;2 ;4)

Mozzarella fior di latte, sauce tomate, Jambon à l’os légèrement fumé, origan sauvage de Sicile (1 ;2)

 Mozzarella fior di latte, crème poivrons rouges et jaunes, N’duja Calabrese, salami piccante, oignons rouges (1 ;2)

Mozzarella fior di latte, Gorgonzola DOP à la cuillière, Talleggio DOP, Grana Padano (1 ;2)
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 Mozzarella fior di latte, sauce tomate, prosciutto cotto, champignons, artichauts, olives Kalamata (1 ;2)

 Mozzarella fior di latte, sauce tomate, olio bio, basilic frais, Grana Padano (1 ;2)

 Mozzarella fior di latte, sauce tomate, prosciutto cotto, champignons, œuf Bio (1 ;2 ;3)

 Mozzarella fior di latte, crème poivrons rouges et jaunes, aubergines, olives Kalamata, artichauts, oignons rouges (1 ;2)

Mozzarella fior di latte, sauce tomate, aubergines alla parmigiana, Grana Padano, basilic frais (1 ;2)

Provola Affumicata dei Monti, sauce tomate, Poivre noir torréfié (1 ;2)

Pesto maison, Mozzarelle Fior di Latte, Jambon de Parme 18 mois , Roquette, Burrata DOP, Copeaux de Parmesan,  (1 ;2)

Sauce Tomate, Origan Bio de Sicile, Ail Frais, Anchois et coeur de Burrata



L’inimitable bifteck Fiorentina à partager. Elevée au Luxembourg de race Simmentale: maturée 4 à 5 semaines. Gros sel et romarin.
Entre 800gr et 1200gr. Accompagnements au choix

Piatti

Alla Griglia

Produits 100% frais et cuisinés avec amour.

La specialità di Artusi è la fiorentina e tutti i nostri magnifici pezzi di carne maturata
e cotta al grill come vuole la tradizione toscana

Sauce au choix 3€

Famous Entrecote

Orrechia di elefante 

Saumon
Salade César
Osso Bucco

32
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26

Champignons crème(2), gorgonzola(2), Miel Moutarde(2;8;13), tartare maison (3 ;13)

Frites maison / Linguine (1;2) / Salade / Pomme macaire(2)

La pièce maîtresse : notre côte de bœuf black angus Irlandais, entre 900gr et 1300gr de bonheur à partage
Accompagnements au choix

Incroyable steak haché maturé 18j, bun maison “Chez Blanche”, fromage, laitue romaine, pancetta et agro dolce d’oignons rouges, croquette de Parme et
Parmesan Accompagné de frite maison (1;2;3;13)
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                                                       Magique côte de veau pannée, un plat inscrit dans la tradition italienne apprécié par les petits et grands.
Accompagnement au choix (1;2)

Pavé Saumon nacré à coeur, roulade de poireau, beurre blanc Prosecco et huile livèche (2;4) 

Laitue Romaine, Poulet cuit basse température, croutons, copeaux parmesan, oeuf dur et sauce césar (1;2;3;8)

Accompagnements au choix

Burger Artusi
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Tomahawk - 2couv.

-8,5/100gr-

Bistecca « Fiorentina » maturée – 2 couv. 

-10/100gr-

Le seul vrai osso buco à la milanaise, moelleux et parfumé avec zeste d'orange et Pancetta. Servi avec Linguine (1;2;12)

Délicieuse tagliata de ribeye 300gr d’Irish Prime, gros sel et romarin. Accompagnement au choix
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Côte de Porc Brasvar
500gr Côte de Cochon Belge fermier farcie de saucisse Italienne, sauce Miel Moutarde.

-29-
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Amarena

Tartelette Pistache

Belli Formaggi 

Tiramisù Artusi

Cannoli Siciliani

Dame Blanche

Café Gourmand

Dolci Enfant

 9

10
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9

9

9

9
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Dolci
Gelati artigianali démentes et imbattables de notre ami Jonathan Morabito, rien que pour vous

Duo de parfums au choix (2; 3)

Framboise, vanille, chocolat, pistache, amarena

Glace Amarena, Amarena, Prosecco (2;3)

Tartelette aux amandes chaude et fondante à la pistache, glace vanille et crème anglaise (1;2;3;7)

Notre sélection la plus pointilleuse de fromages italiens et ses accompagnements (2 ;7)

 Tiramisù twisté au chocolat belge (1; 2; 3)

 Délicieux biscuits fourrés à la ricotta, glace à la pistache de Sicile : Benvenuti a Palermo ! (1;2;3;7)

Fabuleuse crème glacée vanille, bon chocolat noir croquant, chantilly de crème de ferme (2;3)

Grand café et ses mignardises (1;2;3)


